SNACKS

Medan ni funderar p& menyn. Passar perfekt fillsammans med férdrinken och utméarkt aft
dela pé.

Dagens ostron, Sakuravindger, gurka, shiso, plommon 45/st
Gratinerat ostron, yuzu-koshosmér, svartpeppar, panko 65/t
Tsukemono, picklade och fermenterade grénsaker 55
Kimchi marinerade bénor 65
Svampbuljong, shiitakesvamp, vérlék, jalapefio-olja 65
Jospergrillat bréd, misosmér 65
Guacamole pé gréna értor, shichimi togarashi, lime, kryddiga wontonchips 75
Dagens charkuteri, grillat surdegsbréd, svart vitloksdipp 175
Tempuramais, ostsds, togarashi, nori, picklade korianderfrén 135
RABAR

Mindre serveringar frén var Rabar

Sashimi p& “grén” regnbégslax, réttika, wasabi, shiso, ponzu 155
Hdllbart odlad regnbdgslax vpplédd pd svensk cirkulGr fskmat

TAK Toast skagen, rékor, yuzu-kosho majonnas, dill, pepparrot, 15jrom 185
serverat p& smérstekt bréd

Tataki p& kammusla, esplettesmér, svamp, krispig grénkal 185
Bifftartar, svart vitlsksolja, créme fraiche, karamelliserade hasselnstter 165
6 bitar Maki, dansk hamachi, jalapefios, gurka, picklad 16k 145
6 bitar Maki, svenska kantareller, King Oyster mushroom, pumpakrém 145

2 bitar Nigiri, valj mellan:

Kungsréka, kaviar, mirin, havssalt Zg

Eldad lax, misosmér

Réding, yuzumajonnés, schalottenlsk 65
Upside down nigiri p& tonfisk, ponzu, krispigt ris 65
“CHEF’S CHOICE” MENY per person
Svart att vélja? 1at kdket bestdmma &t er (4 serveringar, fill hela bordet) 695
RIS & NUDLAR
Alla véra ris och nudelrétter serveras som mellanrétter
Chirashi sushi, sojamarinerad regnbé&gsforell, soja- och sesammajonnés, 195
k&lrotsgari
Donburi, grillad kyckling, ris, glaserad aubergine, ingefdrsbuljong, varlék 175
TAK s kradmiga éggnudlar med 18jrom, Almnas Tegelost, citron, grasldk och 225
nori
Udon nudlar, rostad gochujangsés, shiso, Svedjan Gardsost 175
FRAN VAR JOSPERGRILL
I vé&r Jospergrill tillagas maten dver kol. Dessa rétter gér sig bra som enskild rétt eller
aft dela pé ill hela sallskapet.
Kvéllens fisk, svart olivpanering, rotselleripuré, koriander 295
Entrecote 250g, vitlsksmarinerade grénsaker, rédvin- och sojasas 355
Yakibuta grillad flésksida, fermenterad éppelpuré, picklad fénkdl 285
Grillad spetskal, hasselnétter, grénsallad, brynt smér med soja och yuzu 245
“Jumbo King Prawns”, grillat surdegsbréd, kewpiemajonnds 45/st
CRISPY DUCK “TAK STYLE” TO SHARE 850
(30 min tillagningstid)
1/2 friterad svensk anka, steam buns, kimchi, varlék, plommonsés, ris
(lagg till 6st ostron 150)
SIDES
Rostade och picklade rédbetor, miso- och sesamdressing, sesamfré 65
Grillad gemsallad, caesar-dressing, krispig potatis, férsk tryffel 85
Potatis Dauphinoise, yuzu-koshogrédde, ost 65
Jospergrillad pumpa, yuzu-créme fraiche, togarashi, koriander 65
Angat ris, sojamajonnés, furikake 65

Rostad potatis, nori 65

COCKTAILS

Yuzu Good to Bee
Green Tea Umeshu, Beefeater gin, yuzu, citron, honung, Champagne

Charlie “s Champagne Cocktail
Choya Umeshu Exira, socker, bitters, Champagne

Sesame Street

Sesame Washed Nikka whiskey, saltad [&nnsirap, valnétsbitters

Neon City

Roku Gin, Midori, citron, &pple, ingefdra, socker

Kokokachu

3 Star Rum, Umeshu, Lingonsirap, Ananas, Lime, Mynta

MOUSSERANDE VIN

NV Brut Noir Yann Alexandre, Champagne, FRA

NV Les Enfosques, Mas Bertran, ESP

Keigetsu John Sparkling Junmai Daiginjo Sake, JPN (375ml)

ROSE VIN
2020 Grenache/Cinsault, Cétes du Provence, Hecht & Bannier, FRA

VITT VIN

2020 Chardonnay, Chablis, Joseph Drouhin, Bourgogne, FRA

2019 Sauvignon Blanc, Sancerre Blanc, Franck Millet, Loire, FRA
2020 Riesling, Weingut Schevermann, Pfalz, DEU

2020 Chenin Blanc, Vouvray, Cuvée Silex, Bernard Fouquet, Loire, FRA
2019 Chardonnay, Bread & Butter, Kalifornien, USA

ROTT VIN

2019 Gamay Noir, ‘Vignes d'Ecussol’, Chéateau Thivin, Beaujolais, FRA
2016 Pinot Noir, Rully, Joseph Drouhin, Bourgogne, FRA

2019 Nebbiolo, Alpi Retiche, Valtellina, Rainoldi, Lombardiet, ITA
2018 Syrah, Les Candives, Cave Yves Cuilleron, Rhéne, FRA

2019 Cabernet Sauvignon, Napa, Bread & Butter, Kalifornien, USA

SAKE

Tak Special Label Kimoto Junmai Shu, JPN
Kozaemon Jikagumi “Nama” Junmai, JPN
Dewazakura Ichiro Junmai Daiginjo, JPN

Masumi Kippuku Kinju Junmai Ginjo Yamahai, JPN
Fudoh Nigori Nama, JPN

oL

Yuzu Lager, Tak, Hitachino Nest, Kiuchi Brewery, 5,0%, JPN
Lager, Pripps Bl&, Carlsberg Brewery, 4,8%, SWE

Defender IPA, Brooklyn Brewery, 5,5%, USA

American Lager, Brooklyn Brewery, 5,2%, USA

1664 Blanc, Kronenbourg Brewery, 5,0 %, FRA

ALKOHOLFRITT

Where are You?
Verjus pé& dpple, bergamott, agave, bisongrés, sodavatten

Kombucha Naturell, Kombucha Please, Stockholm, SWE

Kimino Sparkling Ume juice, JPN

God Dryck NO:1, EKO Mousserande vin, ESP

Tosterup Verjus, résaft pa skénska dpplen, Tosterup Slott, Osterlen, SWE

SOM EN DEL UTAV VART HALLBERHETSARBETE PA TAK
JOBBAR VI MED KRAV, MSC OCH ASC
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